Eccellenza artigiana, al via
la revisione del marchio
regionale

L’Eccellenza Artigiana e il riconoscimento attribuito dalla
Regione Piemonte alle imprese dell’artigianato artistico,
tradizionale e tipico che operano garantendo il rispetto della
tradizione e la qualita del prodotto per i settori del
manifatturiero e dell’alimentare.

Nel corso degli anni hanno ottenuto questo riconoscimento
2.588 aziende artigiane (984 per il comparto alimentare e
1.582 per quello manifatturiero)

Dopo vent’'anni dalla sua attuazione, si e ritenuta necessaria
e opportuna una revisione del marchio per potenziarne 1in
particolare la conoscenza da parte dei consumatori, affinché
venga sempre di piu percepito come sinonimo di prodotti
certificati e di qualita. Tutto questo al fine di valorizzare
le singole imprese che dimostrano di possedere 1 requisiti di
eccellenza, di fornire un servizio ai cittadini per facilitare
la scelta dei migliori fornitori e di costituire un insieme di
imprese che, per 1’elevata qualita dei processi e dei
prodotti, dia lustro al territorio piemontese attraverso il
suo comparto artigiano.

La revisione del marchio, voluta dalla Giunta regionale, e
stata illustrata questa mattina in una conferenza stampa,
convocata a Torino, presso il Palazzo della Regione Piemonte,
dall’assessore regionale all’Artigianato, Andrea Tronzano e
dal Comitato Coordinamento Confederazioni Artigiane Piemonte.
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Tra le novita, la durata quinquennale del marchio, finalizzata
ad una continua verifica dei requisiti; il marchio diventa un
riconoscimento a tutto tondo, che tiene conto non solo del
“saper fare”, ma anche del “sapersi presentare”; nuovi,
inoltre, i criteri di valorizzazione, che tengono conto del
miglioramento della gestione d’impresa, della tradizione e del
legame coi territori, della formazione continua, della
sostenibilita socio-ambientale e dell’apertura verso i mercati
internazionali.

“Finalmente prende avvio la revisione dell’Eccellenza
Artigiana — ha dichiarato Giorgio Felici, presidente di
Confartigianato Imprese Piemonte — dopo anni di richieste
reiterate alla Regione di rivedere criteri, ambiti e contenuti
dell’Eccellenza Artigiana, con questa nuova delibera voluta
dall’assessore Tronzano si creano 1 presupposti per una
rivisitazione dell’Eccellenza Artigiana, per renderla piu
aggiornata ai tempi attuali e per costruire le basi per un
rilancio delle attivita artigiane riconosciute eccellenti
attraverso nuove forme di sostegno e promozione".

“Questo inizio del nuovo percorso dell’Eccellenza Artigiana —
ha dichiarato Fabrizio Actis, Presidente di CNA Piemonte -
fortemente voluto dalla nuova Giunta della Regione Piemonte é
1l segnale di una nuova attenzione delle istituzioni verso 1l
mondo delle piccole imprese ed 1in particolare di quelle
connotate da contenuti artistici, tradizionali e innovativi,
che esprimono al meglio la ricchezza e 1l valore delle
produzioni artigiane piemontesi. Si tratta di realta molto
radicate nei territori, con un patrimonio di conoscenze e
competenze uniche 1in Italia, che rappresentano altresi
un’opportunita per i giovani da riscoprire anche in chiave
occupazionale”.



“Ringrazio per la fattiva collaborazione le associazioni di
categoria — ha concluso l’assessore regionale Andrea Tronzano
— che hanno lavorato per dare nuovi stimoli e nuovi imput a un
settore che non a caso é una delle eccellenze in tutti i sensi
del comparto produttivo piemontese. Se sapremo valorizzare al
meglio tutte queste esperienze il Piemonte avra un settore che
potra essere trainante dal punto di vista economico. La nostra
versatilita e qualita deve rappresentare un punto di forza
quanto mai unico e diventare un elemento di vantaggio
competitivo”.

In allegato una scheda sull’Eccellenza Artigiana

Allegati

scheda artigianato.odt
File odt — 26.23 KB

Presepi dal mondo in mostra

La magia dei presepi rivive nella mostra di diorami di carta e
di vetro provenienti da tutto il mondo, a <cura
dell’Associazione nazionale italiana dell’amicizia con il
contributo del Consiglio regionale del Piemonte in occasione
delle festivita natalizie.

L’esposizione “Presepi nella tradizione artistica e popolare
del mondo” sara inaugurata a Torino, mercoledi 11 dicembre
2019, alle ore 17 presso la Sala Viglione di Palazzo Lascaris.
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Sara poi possibile vedere i presepi sino al 15 gennaio 2020
presso L'Urp del Consiglio regionale (via Arsenale 14) e 1la
Biblioteca della Regione Piemonte “Umberto Eco” (via
Confienzal4).

Al “vernissage” interverranno, tra gli altri, il presidente
del Consiglio regionale Stefano Allasia, e i curatori della
mostra Mara Minasi, storica dell’arte specializzata in
archeologia ed iconografia cristiana, e l’architetto Roberto
Nivolo.

I presepi esposti sono stati realizzati interamente a mano:
veri e propri “quadri tridimensionali” in cuil ogni artista
proveniente da ogni parte del mondo ha riprodotto i temi
legati alla Nativita secondo la propria sensibilita e il
proprio stile, privilegiando un’ambientazione popolare.

Inoltre, nel porticato d’ingresso di Palazzo Lascaris, sara
possibile ammirare il presepe a dimensioni naturali realizzato
dall’artigiano pinerolese Annibale Cappa.

ComprArtigiano, food
artigiano 100% made 1in Italy
per 1 consumatori di tutto il
mondo

Soltanto food rigorosamente artigiano, 100% made in Italy,
garantito da Confartigianato. Il meglio della nostra qualita
alimentare prodotta dagli artigiani italiani del gusto €& ora
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disponibile per i consumatori di tutto il mondo grazie
all’'iniziativa ‘ComprArtigiano’ promossa da Confartigianato
Imprese e nata dalla collaborazione tra Confartigianato
Alimentazione e la societa Made in Italy SLC.

‘ComprArtigiano’ debutta oggi a Roma con il primo punto
vendita in Italia, ubicato a Viale Giulio Cesare 74, dove in
uno spazio di 200 metri quadri e possibile assaggiare,
degustare e acquistare l’eccellenza dei prodotti realizzati
dagli artigiani del settore alimentare di tutte le regioni.

Allo store della Capitale si aggiungeranno a breve altri punti
vendita in tutto il Paese. Ma, oltre che negli store fisici,
la qualita del food artigiano sara in vetrina sul
portale comprartigiano.shop e su un’app dedicata.

Su queste piattaforme digitali i consumatori potranno
scegliere ed acquistare le specialita alimentari italiane
offerte dalle aziende di tutti settori. “Con ‘ComprArtigiano’
— sottolinea il Presidente di Confartigianato Giorgio
Merletti — 1la nostra Confederazione intende valorizzare e
proporre ai consumatori di tutto il mondo 1’Italia del buon
cibo, rappresentata dai prodotti artigiani che sono un piacere
per il palato e che generano occupazione, reddito e ricchezza
per il nostro Paese.

Nel settore alimentare operano 89.000 aziende artigiane con
156.000 addetti. Nell'ultimo anno 1’'Italia ha esportato
prodotti alimentari per un valore di 35,3 miliardi e
l'occupazione del settore, negli ultimi cinque anni, e
cresciuta del 12,9%”. “ComprArtigiano — aggiunge Massimo
Rivoltini, Presidente di Confartigianato Alimentazione -
certifica la qualita delle nostre produzioni alimentari, un
patrimonio di bonta, varieta e tradizione unico al mondo.
Impariamo ad esserne orgogliosi e a difendere, tutti insieme,
chi lo produce. In questo modo difendiamo il futuro dei nostri
territori, delle nostre famiglie e delle nostre imprese e
offriamo opportunita di lavoro per i giovani”.



